
Hotel „Lech“  
ul .Bł. Jolenty 5 

62-200 Gniezno 

fax. 061-424-57-33          

tel. 061-426-23-85 

       e-mail: recepcja@hotel-lech.pl     

                         www.hotel-lech.pl 

   
    PROPOZYCJA MENU 

UROCZYSTOŚCI OKOLICZNOŚCIOWE 
                                                               DLA 25 OSÓB 

 
Obiad przy świecach 
�Rosół z kury z makaronem (450) 
   lub bulion z kury z paluszkiem (200)  25 por. 
�Kotlet de volaille po szwajcarsku (140)  10 por. 
�Kotlet schabowy à la „Lech’ (140)  10 por. 
�Kotlet po parysku z ananasem (90/30)  10 por. 
�Kurczak po litewsku (100)    10 por. 
�Zraz à la „Kopernik” (110/100)   10 por. 
�Surówka z kapusty pekińskiej  
   z papryka (100)       8 por.  
�Buraczki domowe(100)      8 por. 
�Surówka z selera z brzoskwinią (100)      8 por. 
�Surówka z warzyw mieszanych (100)            8 por. 
�Ziemniaki z wody z masłem (200)                  18 por. 
�Krokiety ziemniaczane „szyszki”(100)           10 por. 
   lub frytki(100)     
�Sok pomarańczowy (200ml)   20 por. 
�Sok jabłkowy (200 ml)    20 por. 
�Kawa naturalna ze śmietanką   25 por. 
   lub herbata z cytryną (200 ml) 
 

Zimny bufet „Przekąski” 
�Galantyna z kurczaka z pieczarką (75)          10 por. 
�Karkówka po warszawsku(50)   10 por. 
�Schab ze śliwką (40)             10 por. 
�Szparagi w szynce (50)    10 por. 
�Sałatka jarzynowa w szynce (100)  10 por. 
�Galantyna z serduszkiem z brokuł (50)          10 por. 
�Pomidor krojony – cząstki (100)             5 por. 
�Ogórek zielony – krojony (100)             5 por. 
�Chleb(50)                       25 por. 
 

Kolacja 
�Barszcz czerwony czysty (200)            25 por. 
�Szaszłyk z polędwicy (150)                     15 por. 
�Kurczak „udko” pieczony (220)            10 por. 
�Ketchup lub musztarda (25)            20 por. 
�Chleb (100)               25 por. 
 

Cena zestawu wynosi 65,- /osoba 
W cenę organizowanej uroczystości wliczona jest dekoracja stołu. 

SERDECZNIE ZAPRASZAMY I ZYCZYMY SMACZNEGO!!! 


